
DU LUNDI AU VENDREDI DE
12H00 À 19H00 

DÉJEUNER DE 12H00 À 14H30 

SANS RÉSERVATION

Vittel 
San Pellegrino

Café expresso 

Café expresso double

Café crème 

Cappuccino

“Les Comptoirs Richard” : 
Earl Grey, Ceylan, Menthe

Verveine, Camomille, Tilleul

8
8
8
8
8
8

3

3

3,5

3,5

1,5

2,5

3

3

 

 

Fantelli 
(Rouge ou Blanc) 

Orange, Pomme,
Ananas, Tomate

Heineken 
Corona 
1664, 1664 Blanche

Coca-Cola, 
Coca-Cola Sans Sucres
Orangina, Schweppes
Perrier

5

5

5

THÉ 

EAU 

CAFÉ 

INFUSION

BIÈRE

APÉRITIF

SOFT & SODA 

50cl

6cl 12cl

33cl 

MENU SIGMUND   21 €   

À PARTAGER TOUTE LA JOURNÉE  

FORMULE APRÈS-MIDI  

Pâtisserie + Boisson chaude

PLATS

Plat du jour 
Bavette grillée, frites maison et beurre
maître d’hôtel
Chili con carne «Sigmund» 
Tournedos de saumon, poêlée d’artichauts
et tomates
Penne aux épinards frais et pesto
Cannellonis de boeuf, sauce tomate épicée
Saucisse maison à l’échalote et pommes
fruit, purée de pommes de terre

SALADE

Salade César, volaille aux céréales 
croustillantes 

Entrée du jour 

Œuf mayonnaise, macédoine de légumes,
oignons frits 
Terrine de campagne maison, confiture
d’échalotte

Ceviche de dorade, leche de tigre 

Chipa-guazù Paraguayen, salade

DESSERTS

Dessert du jour 
Moelleux au chocolat, caramel laitier
Pêche melba, glace vanille maison
Café ou thé gourmand

LES BOISSONS 

VIN DU CHILI

VIN D’ARGENTINE

Nachos / guacamole 
Frites maison 

Dessert du jour 
Moelleux au chocolat, caramel laitier

Pêche melba, glace vanille maison
Café ou thé gourmand

5
4

Plat du jour 
Tournedos de saumon, poêlée d’artichauts et tomates

Chili con carne «Sigmund» 
Saucisse maison à l’échalote et pommes fruit, purée

de pommes de terre
Penne aux épinards frais et pesto

Cannellonis de boeuf, sauce tomate épicée

Entrée du jour

Œuf mayonnaise, macédoine de légumes, oignons frits
Terrine de campagne maison, confiture d’échalotte

Ceviche de dorade, leche de tigre 
Chipa-guazù Paraguayen, salade

9

5
5
5
5

15

22

Entrée + Plat  ou  Plat + Dessert  
+ un verre de vin 12cl ou eau filtrée plate ou gazeuse  

  

LA CARTE

6

COCKTAIL

Cocktail de jus de fruits 
Americano
Gin Tonic
Piña colada 
Spritz
Margarita

3,5
3,5

3,5

JUS DE FRUIT 25cl

4

Mapu Reserva 
(Rouge ou Blanc)

Coupe de champagne 
Martini, Porto  
Kir vin blanc

22

16

75cl

12
5

5

ENTRÉES

17

17

17
17

9

9

9

9

17

17
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